Skodlivé vlivy piisobici na zbozi ve sfére obéhu

Sféra obéhu zahrnuje prepravu, skladovani a prodej zbozi.

Po dobu vyskytu zbozi ve sféte obéhu je stale vystaveno plisobeni skodlivych vlivil a disledkem téchto
rizik je:

1. sniZeni uZitné hodnoty VVIrobKU tZn. ........ ..o e
2. ztrata uzitné hodnoty vyrobku (nefunk¢ni, zdravotné zavadny ..) tzn. neprodejny vyrobek.

Mezi Skodlivé vlivy se rFadi vlivy:
mechanické, fyzikalni (klimatické), chemické, biologické, spolecenské a moralni opotiebeni

Mechanické vlivy

Uplatiiuji se pii pirepravé, manipulaci a skladovani. Jedna se o otiesy, tlaky, narazy a ti‘eni.

Dusledky pasobeni mechanickych vlivii na zbozi - poSkozeni obalii, odér zboZi, vysypini obsahu
baleni ¢i rozbiti balenych vyrobkii.

Ztraty zpusobené mechanickymi vlivy lze omezit lepSim zabezpefenim zboZi pii prepravé,
respektovanim manipula¢nich zna¢ek, vhodnymi obaly.

Fyzikalni vlivy

Plisobi na zboZi v celé sféie ob&hu. Radime sem vliv svételného zaieni, vihkosti, teploty a prachu.

1. Svételné zareni
Zpusobuje vyblednuti, vysychani, Zluknuti tukii a mnoZeni_mikroorganismii.

Svételné zareni ma 3 slozky — viditelné, infracervené (tepelné), ultrafialové (UV)
Ochrana - pouziti nepriihlednych obali, barevného skla ¢i plasti, vhodného nasviceni na prodejné
a ochrané pred primym slune¢nim zafenim.

2. VIhkost vzduchu

Ovliviiuje pevnost papirovych a lepenkovych obali, méni charakteristiky di‘eva, zpisobuje korozi
kovovych obalii, podporuje napadeni vyrobku ¢i obalu mikroorganismy.

Vyrazng plisobi na zboZi pfi fi€ni a namoini preprave.

Relativni vlhkost vzduchu - méri se v % pomoci vihkomérii.
Ochrana - pouziti nepropustnych obal, spravné umisténi zboZi a pravidelna kontrola vihkosti
pomoci vlhkoméri.

3. Teplota vzduchu
Nedodrzeni stanovené teploty pii pteprave, skladovani a prodeji.
Diisledkem je tani, vysychani, mnoZeni mikroorganismi, rozrazeni emulzi ...

M¢éFi se teploméry ve °C — kapalinovymi, digitAlnimi, bimetalickymi ..
Ochrana - pravidelna kontrola teplot v mrazicich a chladicich zafizenich na prodejné a dodrZovani
stanovené skladovaci teploty pri vystavovani zboZi.

4. Prach
Poskozuje obal ¢i nebaleny vyrobek hygienicky, funk¢éné a vzhledové (papir, odévy..).

Prach = drobné ¢astice, obsahuje i mikroorganismy
Pragnost = mnoZstvi prachu, které spadne na m® za 24 hodin
Ochrana — cistota, otirani zbozi pii ptipraveé k prodeji, obaly




Chemické vlivy

Pasobi na zboZi pti pirepravé a skladovani a nejcastéji zpisobuji korozi kovii nebo starnuti plasti.

Koroze zptisobuje zménu vzhledu zbozi, ale i iplnou nefunkénost.
Ochrana - nepropustné obaly, povrchova uprava zboZi a pravidelna kontrola vlhkosti a teploty
ve skladech.

Biologické vlivy

Plisobi na zbozi Vv _celé sféire obéhu. Jedna se o piisobeni enzymii, mikroorganismii, hmyzu a hlodavcii.

Mikroorganismy a enzymy
Zpusobuji autolyzu, kvaseni, hniti a plesnivéni zboZi, které je pak zdravotné zavadné.
Ptiklady mikroorganismi — plisné, kvasinky a bakterie

Ochrana - kontrola zbozi p¥i piijmu, dodrZovani stanovenych skladovacich podminek
(teplota, vlhkost, hygienické poZzadavky),
¢asté kontroly zboZi béhem vystavovani a skladovani.

VyuZiti mikroorganismii potravinaiskym primyslem:
kvaSeni — vyroba piva, vina, mlééné vyrobky (jogurty, kefir ...)
kysani — kysané zeli

plisné — plisiiové syry, uzeniny (uherék)

Hmyz a hlodavci
poZiraji nebo znecist'uji zbozi, které je pak zdravotné zavadné.

Ochrana - pravidelna deratizace a dezinfekce, ale i dodrZovani Cistoty a poiradku ve skladech.
Deratizace = hubeni hlodavctu
Dezinsekce = hubeni hmyzu
Dezinfekce = hubeni mikroorganismu

Jaké znate zpusoby ochrany pi‘ed biologickymi vlivy na prodejné?

Moralni opotirebeni zboZi

Projevuje se jako zastaravani zboZi. Zbozi je nemoderni nebo technicky zastaralé, a proto je obtizné
prodejné.
Ochrana - fesenim jsou v¢asné vyprodeje za sniZenou cenu.

Spolecenské vlivy

fadi se sem kradeze nebo ztraty zpusobené nedbalosti zaméstnancu ¢i prepravcu.

Ochrana - ostraha na prodejnach, zabezpeceni zboZi ochrannymi prvky ¢i finan¢ni postihy
zaméstnancu




