Pravomoci inspekénich organt v systému Fizeni jakosti v CR

COI = Ceska obchodni inspekce

Provétuje, jestli:

1. prodévajici plni vici spotiebiteliim predepsané informacni povinnosti u vyrobku a sluzeb
(navody, sloZeni, ceny, trvanlivost)

2. nedochazi K porusovani zasad poctivosti prodeje vyrobki a poskytovani sluzeb

3. neni spotiebitel klaman uvadénim nepravdivych ¢i nedplnych udaji o skute¢nych
vlastnostech vyrobku
Za klamani spotiebitele se povazuje také nabidka nebo prodej zboZi porusujiciho néktera
prava dugevniho vlastnictvi (FALZIFIKATU)!
Pozor! Nepovolené je i skladovani téchto vyrobkii za i¢elem nabidky nebo prodeje!

4. zda ma obchodnik k dispozici doklady, stanovené zikonem pii uvadéni zboZi na trh
(prohlaseni o shodé, prohlaseni o splnéni hygienickych pozadavkii...)

‘ SZPI = Statni zemédélska a potravinarska inspekce

Dle ziakona O potravinach, kontroluje COI u potravin pouze poctivost prodeje a plnéni informaéni
povinnosti ze strany prodejce. Dozor nad kvalitou potravinaiskych vyrobki vykonava SZPI!

SZPI je organem statniho dozoru zejména nad zdravotni nezavadnosti, jakosti a FAdnym oznacovanim
potravin.

Tzn. Ze kontroluje podminky prodeje a platny udaj o trvanlivosti, jako ¢asté pficiny zdravotni
zavadnosti (ohroZeni zdravi spotiebitele) a také spravné zatazeni do jakostniho stupné.

SVS CR = Statni veterinarni sprava Ceské republiky

Provadi dozor nad zdravotni nezdvadnosti potravin Zivo¢isSného piivodu.
Zajistuje ochranu naSeho tzemi pfed moznym zavlecenim nebezpecnych nékaz nebo jejich nositeli.

Inspekce SVS kontroluje zejména:
1. prodej vysekového masa (dokumenty piedepsané pii prodeji hovéziho masa, nepovolené
sousedstvi s dribezim masem, skladovaci teploty, Cerstvost ...)

2. prodej Zivych zvirat (ryby, korySi, mékkysi) - dodrzovani teploty, obsah kysliku ve vod¢, tyrani
v disledku nespravného zachazeni ...)

3. Pozor! Kontrola prodeje baleného masa spada pod pravomoc SZPI!

Hygienicka inspekce

Kontroluje hygienické podminky v prodejnach potravin s vvrobnami a pripravnami!

HI je organem statniho dozoru zejména v oblasti Cistoty provozoven, uskladnéni surovin pro vyrobny
a dodrzovani hygienickych piedpisi pri jejich zpracovani!




