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Nedostatky vin?
Vady vin?
- Choroby vin?




Klasifikace vin
~dle vinarského zakona
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Kriterium pro klasifikaci
pz.. Prirodnich vin?
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[ Rozdéleni
podle technologie zpracovani

Piirodni Dolihovana { 9
vina

Obsah
alkoholu?




5

" )
ROYAL
OPORTO

RUBY

FONTO

- N

JUSTING ‘
MADEIR; . JUSTINO'S

JUSTIN

MADEIRA I\"I\DEII\)A

COLHEI'T
1996 MALNVASIA

WTURED IN WK FINE RICI l() \’ E/\R\
OLD




Cava?

Cremant?
SN )
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Metody vyroby
sumivych vin?
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Skladovani

vin?




Prodej vin

Podminky v samoobsluhéich a vinotékach?




Teploty
podavani?
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1. Wroba zékladnich typd vin - druhy hroznd,
povolené Gpravy mostl, fizené kvaseni

2. Nedostatky, vady a choroby vin a jejich
odstranéni

3. Rozdélen{ vin dle vinarského zékona =
kritéria, oznacovani vin, idaje na etiketach

4. Vina prirodni a dezertni

5. Archivni vina, perliva vina

6. Sumivé vina - zplisoby vyroby, oznaéovéni
dle obsahu cukru, Champagne

7. Skladovani a prodej vin — podminky
v samoobsluhéch a vinotékach

8. Doporucen( pro podavani vin - kalisky,

teploty, pokrmy



